
 

Valentine’s Day Menu 

His & Hers Cocktails 
“Be Mine” 

Bacardi Bianco, pomegranate, bi4er almond syrup, lime, grenadine, egg white 
 

“Only You” 
Gin, Campari, cherry vermouth, orange zest 

 
Amuse Bouche 

Γαρίδα σωτέ με μάνγκο και ξύσμα από πράσινο τσάι 
Sautéed prawn with mango and green tea zest 

Ταρτάκι παντζαριού με flakes παρμεζάνας 
Beetroot tartlet with Parmesan flakes 

 

Ορεκτικό / Appetizer 
Χτένια με κρέμα κολοκύθας, σάλτσα από ξύδι sherry και καβουρδισμένα φουντούκια 

Scallops with pumpkin cream, sherry vinegar sauce, and toasted hazelnuts 
 

Κυρίως / Main Course 

Μοσχαρίσια σκαλοπίνια σωτέ, σε σάλτσα από παλαιωμένο  
κόκκινο κρασί, τριλογία μανιταριών και κροκέτες πατάτας 

 
Sautéed veal scaloppine in an aged red wine sauce, served 

with a trilogy of mushrooms and potato croque?es 
 

Επιδόρπιο / Dessert (shared) 

Ημισφαίριο σοκολάτας με μους γάλακτος, ναμελάκα φράουλας  
και coulis κόκκινων φρούτων 

Chocolate hemisphere with milk mousse, strawberry namelaka, and red fruit coulis 
 

Price: 89,00 per couple including VAT (addi%onal drinks are not included in the price) 


